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AnnieRigg : Macarons (en espantilde;ol) (Spanish Edition) before purchasing it in order to gage whether or not it
would be worth my time, and all praised Macarons (en espantilde;ol) (Spanish Edition):

0 of 0 people found the following review helpful. Four StarsBy Carolina OrozcoGood recipesO of 0 people found the
following review helpful. Nice flavorsBy Pilar HThis is an good translation, great collection of recipes, new flavors
and useful tips.La traduccioacute;n es correcta, con teacute;rminos faacute;ciles de entender. Muy buenos trucos, bien
explicado y con muchos sabores interesantes.L o recomiendo.O of 0 people found the following review helpful.
Excellent!!By Tere FrancoExcellent!! | loved it alot.l bought several things with you and your service has been very
good, congratul ations!!

Recetas infalibles para triunfar con unos exquisitos y originales macaronsCrujientes por fueray suaves por dentro,
sofisticados y deliciosos. Asiacute; son los macarons, el postre de moda. Cuando se tiene entre los dedos uno de estos
pastelitos es faacute;cil sentirse transportado ala mesa de un saloacute;n de theacute; parisino. Todo en ellos, su
textura, su reducido tamantilde;o, su delicado color, llevaimpreso el chic del paiacute;s vecino.Los macarons son €l
regalo perfecto para un anfitrioacute;n exquisito y tambieacute;n el acompantilde;amiento ideal para cuaquier
sobremesa. Y aungue ya se pueden comprar en muchas confiteriacute;as, iquest;queacute; mayor placer que aprender a
prepararlos en casa?Este libro instruye al lector paso a paso hasta dominar la receta baacute;sica del macaron,
momento en €l cual ya podraacute; realizar |as muacute;ltiples variedades propuestas por Annie Rigg: frutay flores;
caramelo y chocolate; frutos secos, especiasy otras cosas ricas. La autora se atreve tanto con las variantes maacute;s
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tradicional es #limoacute;n, chocolate, frambuesay pistacho# como con otras combinaciones sorprendentes e
innovadoras: caramel o salado; mantequilla de cacahuete y frambuesa; fresasy nata; chocolate y cereza... Daigual que
desprendan aromas de rosa o que traigan a nuestro paladar el exotismo del coco y el mango: todos los macarons
resultan tan irresistibles que hacen obligado repetir. Ahora podraacute; prepararlos en casa con total garantiacute;a de
eacute;xito. iexcl;Bon appeacute;tit! ENGLISH DESCRIPTION Meet the new cupcakes! Stylish, picture-perfect and
delicious, macaroons are the ultimate sweet treats. Adaptable to any color scheme or flavoring, these delicate little
fancies make the perfect gift or gathering centerpiece. This gorgeous new book by baking queen, Annie Rigg, gives
you step-by-step instructions on how to master the basic macaroon recipe so that you always get a crisp exterior,
chewy biscuit and flavorsome fillingmdash;in traditional, unexpected and mouthwatering options.



